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ÉVÈNEMENTS CONVIVIAUX

Du local, 

de l’artisanal 

et du goût
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QUI SOMMES-NOUS ?

À La Rue des Producteurs, nous sommes une équipe de passionnés de la gastronomie, adeptes 
des circuits courts, qui vous reçoit dans ses 4 magasins de Lyon, depuis plus de 5 ans.

Quand nous ne sommes pas derrière le comptoir, nous sillonnons sans cesse les petites routes 
de notre belle région Auvergne-Rhône-Alpes pour dénicher de nouvelles pépites. 

En faisant appel à la Rue des Producteurs, vous offrez des produits :

• locaux et en circuit-court

• de petits producteurs

• de qualité et savoureux

• provenant de l’agriculture bio ou paysanne

• qui contribuent à une juste rémunération des producteurs  
et artisans de votre région 

A�ention 
Les articles vendus par  
La Rue des Producteurs sont 
f�tement addicti� !

100% de n� habitués s’y sont 
laissés prendre…

Du local, 
de l’artisanal 

et du goût

«

»
Telle est la devise de La rue des Producteurs
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NOS ENGAGEMENTS

ILS NOUS FONT CONFIANCE

CONTACT
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PANIERS 
GOURMANDS

Offrez un panier gourmand ; un cadeau 
indémodable qui fait toujours plaisir. Notre Région 
regorge de délicieux produits que la Rue des 
Producteurs a pris soin de sélectionner.

Choisissez votre panier idéal parmi nos ‘’Paniers prêts à offrir’’.
Envie d’un panier plus personnalisé ? Ou de plusieurs paniers différents ? 
Tout est possible avec les ‘’Paniers à composer’’ !

p . 5

p . 1 0

PRÊTS À OFFRIR

À COMPOSER



Grande découverte

LE  PRESTIGE

GOURMET

4 5 , 9 0  €

8 4 , 9 0  €

3 9 , 9 0  €

U n e  s o l u t i o n  c l é  e n  m a i n , 
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PANIERS «PRÊTS À OFFRIR»

Dans ce panier salé sucré pour surprendre vos 
papilles se trouve :

• Une terrine “Sainte Eulalie” (180g)
• Une rillette de truite à la moutarde BIO (180g)
• Un caviar de tomate (150g)
• Un bidon d’huile d’olive “Maison Campani” (25cl)
• Un pesto au basilic BIO (85g)
• Des macarons d’Auvergne sans gluten (160g)
• Une pâte à tartiner “Morvan” (300g)

Dans ce panier se trouve :

• Un Foie gras de canard entier (90g)
• Une soupe de truite BIO (0,5l) 
• Des châtaignes grillées apéritives BIO “Marron
  Châtaigne” (130g)
• Un bidon d’huile de Nyons (25cl)
• De la poudre de cèpes (30g)
• De la moutarde à l’Ail des Ours (110ml) 
• Une confiture « Dorne Saveurs » (300g)
• Des pralines roses (200g)
• Un sachet de pâtes de fruits « 1844 » (160g)
• Un vin BIO “Croze Hermitage 2020” (750ml) 

Dans ce panier se trouve :

• Une terrine de sanglier au cognac (180g)
• Des châtaignes apéritives (130g)
• Une huile d’olive de Nyons “AOP Dozol” (25cl)
• Un mélange forestier (80g)
• Des meringues “Bonne heure papilles” (100g)
• Une confiture “Dorne” (240g)

il  n ’ y  a  p l u s  q u ’à  c h o i s i r

 Les Classiques  



L’aUVERGNAT

le grand lyonnais

Le petit ardéchois
39,90€ 

6 4 , 9 0  €

5 2 , 9 0  €

5 8 , 9 0  €

5 5 , 9 0  €

U n e  s o l u t i o n  c l é  e n  m a i n , 

il  n ’ y  a  p l u s  q u ’à  c h o i s i r
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Dans ce panier on trouve :

• Les biscuits apéritifs sablés à l’ail des ours, tomate et basilic (180g)
• Un caviar d’aubergines “Les Jardins de Christine” (210g)
• Une terrine au foie gras (80g)
• Une rillette de porc (180g)
• Un miel (250g)
• Des pralines entières (200g)
• Des biscuits “Petit Lyonnais”(160g)
• Une bière “Brasserie des Ursulines” (75cl)
• Un vin BIO “Beaujolais Village” (750ml)

Dans ce panier aux saveurs authentiques de la région auvergnate 
on trouve :

• Une tartinade “Clac” (100g)
• Une terrine “Sainte Eulalie” (180g)
• Un mélange forestier (80g)
• Des lentilles blondes de “Saint-Flour” (500g)
• Un saucisson “Maigre lay”
• Un sirop de mûre (25cl)
• Une confiture de lait (125g)
• Des biscuits croustillants aux noisettes (160g)

Dans ce panier se trouve :

• Une terrine végétale (200g)
• Des gressins gourmands “Les Mignoteries” (150g)
• Une rillette au jambon de pays (160g)
• Une crème de châtaignes “Les Caions” (350g)
• Des langues de chat “Les Mignoteries” (120g)
• Un jus de pomme BIO “Leppert” (75cl)
• Un vin BIO “Baie de Quartz” (750ml)
• Une confiture “Dorne” (300g)

Dans ce panier authentique de la région drômoise se trouve :

• Une barre de nougat aux myrtilles (100g)
• Des biscuits “Chococo”
• Une rillette de truite à la moutarde (90g)
• Des biscuits “AperOlive” (200g)
• Un bidon d’huile d’olive (25cl)
• Une tapenade d’olives noires (90g)
• Une terrine végétale aux tomates séchées (100g)
• Un vin BIO “Croze Hermitage 2020” (750ml)

Le drômois

PANIERS «PRÊTS À OFFRIR

 Les Chauvins



M
anège à Bières

Tr
io des vignes

3 5 , 9 0  €

3 5 , 9 0  €

U n e  s o l u t i o n  c l é  e n  m a i n , 

il  n ’ y  a  p l u s  q u ’à  c h o i s i r
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PANIERS «PRÊTS À OFFRIR»

Dans cette caisse se trouve trois vins, originaires de la Roche Saint 
Secret, en Drôme méridionale :

• Un vin rouge BIO, cuvée “Secret Syrah” (75cl)
• Un vin rouge BIO, cuvée “Grands Plans” (75cl)
• Un vin rosé BIO, cuvée “Dignerette” (75cl)

Dans ce tourniquet se trouve 6 bières locales pour  
votre plaisir :

• Trois bières de la brasserie “Demi Lune” (33 cl) :  
une IPA ‘Lyon Ceylan’, une Triple ‘3 Gones’ et une 
blanche ‘Cherry Blossom’
• Trois bières “Brasserie des Ursulines” (33cl) :  
une brune ainsi qu’une blonde et une ambrée.

Dans ce panier destiné à l’apéritif on trouve :

• Des pickles curry “POd” (220g)
• Des biscuits “AperOlive” (200g)
• Une terrine végétale (100g)
• Une rillette “Porc Jambon de pays” ‘Marc Sandevoir’ (160g)
• Un saucisson sec maigre, des monts du Lyonnais
• Une bière “Ours” BIO à verveine (33cl)

apéro
4 4 , 9 0  €

petit lyonnais 4 2 , 9 0  €

Dans ce panier salé-sucré de la gastronomie locale 
lyonnaise se trouve :

• Un gâteau de foies de volailles (90g)
• Un confit d’oignons rouges (190g)
• Un boudin aux pommes à toaster (90g)
• Une confiture artisanale “Belles gourmandises” (125g)
• Des pralines entières (200g)
• Une pate à tartiner au chocolat noisette (200g)

• Un vin rouge “Morgon” (370ml)

 Les Bons Vivants  



la  vie en rose

ho
rs

 de sentiers battus

3 9 , 9 0  €

7 8 , 9 0  €

6 8 , 9 0  €

5 8 , 9 0  €

U n e  s o l u t i o n  c l é  e n  m a i n , 

il  n ’ y  a  p l u s  q u ’à  c h o i s i r
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Dans cette valisette aux notes sucrées se trouve :

• Une confiture de mûres “Bonne heure des papilles” (240g)
• Des pralines roses (200g)
• Un sirop de cassis (25cl)
• Un jus de fraise (25cl)
• Une pâte à tartiner “Citadelle” (200g)
• Des langues de chat “Les Mignoteries” (120g)

Ce joli Panier Gourmand en osier comprend :

• Une petite terrine végétale à base de châtaignes
• Une terrine de sanglier au Cognac
• Des châtaignes apéritives subtilement alcoolisées
• Un pesto à l’ail des ours
• Une huile de noisette
• Des girolles
• Un sirop de myrtille

Cette belle glacière familiale comprend :

• Un pot de délicieuses rillettes au jambon
• Une tartinade de caractère olive-basilic
• Des olives noires 
• D’exquises chips à la truffe cuites au chaudron
• Des biscuits sablés au cacao à la fleur de sel
• Une compote de pommes et framboise
• Une grande bouteille de nectar d’abricot du Pilat 
• Une petite bouteille d’un grand vignoble en Beaujolais 
• Deux petites bières d’une brasserie à deux pas de Lyon

Dans ce coffre de pirates , vous attend la composition 
originale, salée et sucrée, suivante :

• Des rillettes de canard aux baies roses (160g)
• Un pesto “Ail des ours” (85g)
• Une sauce “Clac Ketchup Auvergnat Betterave” (250g) 
• Des pois chiche “Chiche” (90g)
• Une confiture “Dorne” (240g)
• Un boudin aux pommes (90g)
• Une bière “Ours” bio (33cl)
• Une mignonette de “Vieux Marc” (3cl)

pi
que-nique familial

Pr
omenons nous dans les bois

PANIERS «PRÊTS À OFFRIR»

 Les Paniers à Thème  



Grand Végé

Tu
tti frutti

4 9 , 9 0  €

1 9 , 9 0  €

U n e  s o l u t i o n  c l é  e n  m a i n , 

il  n ’ y  a  p l u s  q u ’à  c h o i s i r
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PANIERS «PRÊTS À OFFRIR»

Dans ce sac aux produits salés sucrés et entièrement végé  
se trouve :

• Des pois chiche “Chiche” (90g)
• De l’orge perlée (500g)
• Des pickles bio “POd” (220g)
• Des tartinades “Clac” (100g)
• Une crème de châtaigne (350g)
• Une confiture d’abricot BIO (350g)
• Un trichon 0% (750ml)

Dans ce panier sucré et gourmand on trouve :

• Une confiture “Belles Gourmandises” (90g)
• Des macarons sans gluten d’Auvergne (160g)
• Une compote “Popocha” bio (350g)
• Deux jus “Pressoir du Pilat” (25cl)

Petite découverte 2 9 , 9 0  €

Dans cette valisette gourmande on trouve :

• Une rillette “Porc Jambon de pays” ‘Marc Sandevoir’ (160g)
• Des olives de variété “Picholine” (100g)
• Une huile d’olive “Picho Campani” (25cl)
• Une confiture “Dorne” (240g)
• Des Croquants “Biscuiterie des Collines” (150g)

Le p’tit 1 8 , 9 0  €

Dans ce petit panier se trouve :

• Des olives picholines (100g)
• Une terrine végétale (200g)
• Un miel (250g)
• Un petit caramel beurre salé gourmand (35g)

 Les Régimes  

 Les Petits Budgets
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Composez vous-même votre panier selon votre budget et vos envies. Plus d’une centaine de 
produits proposés dans nos magasins, et de nombreux formats d’emballage à votre disposition.

La sensibilité aux questions sociétales et 

écologiques est grandissante autour de nous ; 

offrir aux membres du CE de la Région Auvergne 

Rhône Alpes des coffrets de produits régionaux, 

cela faisait doublement sens ! L’expérience s’est 

très bien passée : les boîtes étaient costaudes 

et bien empilables (aspect important quand on 

distribue près de 700 coffrets), la composition 

était variée, les produits originaux et de qualité ; 

en somme, une très bonne expérience et des 

paniers gourmands à un bon rapport qualité prix . 

Ils nous ont fait confiance

CE de la  Région Auvergne Rhône Alpes

«

»

PANIERS «À COMPOSER»

Besoin de 10 unités ou 1000 ?

Un budget serré ou ‘‘no limit’’ ?

Besoin de livraison ? 

Besoin d’un mot d’accompagnement ?

Tout est p�sible  
(dans la limite du p�sible !)  

et on s’occupe de tout ! 

Offrez un cadeau qui a du sens !
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BONS
CADEAUX

Envie d’of�ir n� bons produits avec zéro con�ainte ?

La Rue des Producteurs a une solution pour vous :   
le bon cadeau !
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BON CADEAUX

Offrez un bon cadeau “RUE DES PRODUCTEURS” que vos collègues, collaborateurs ou clients 

pourront utiliser à leur guise dans nos magasins de Lyon.

Ils viennent rarement à Lyon ?  

La Rue des Producteurs a une deuxième solution pour vous :  
Chacun fait son choix en ligne, et nous vous livrerons à la date voulue.

Nous aimons offrir plusieurs fois dans l’année aux 

ressortissants de notre CE de bons produits. Le bon cadeau 

à faire valoir dans les boutiques Rue des Producteurs est un 

choix idéal pour nous à chaque fois ; de bons produits de 

petits producteurs locaux à aller chercher dans Lyon, sans 

les contraintes du panier gourmand. En plus, la Rue des 

Producteurs, malgré leur concept 100% régional, offre un 

large choix de produits : de quoi contenter tout le monde ! 

Offrez un cadeau qui a du sens !

Ils nous ont fait confiance

«

»
CE de Thalès
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ÉVÈNEMENTS
CONVIVIAUX

Vous avez envie d’un moment convivial et décon�acté pour 

fêter un succès, une naissance, un départ à la re�aite ? 

Vous souhaitez �ganiser un pique-nique en�e collègues ou 

un bu�et �oid décon�acté ? 

Nous vous proposons une sélection de produits locaux et savoureux, parfaits 
pour des moments de partage simples et authentiques.
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ÉVÈNEMENTS 
CONVIVIAUX

Frais, lavés, découpés, �anchés, livrés… il n’y a plus qu’à déguster !

• Planches de charcuteries et de fromages

• Tartinades artisanales et terrines campagnardes

• Corbeille de pains poussés au levain

• Biscuits salés et sucrés

• Corbeilles de fruits de saison (fraises de Lyon,  

abricots de Nyons…)

• Planches de légumes de saison prêts à tremper 

(radis doux, bâtonnets de carottes croquants,  

tomates cerises…)

• Jus de fruits et sodas artisanaux

• Bières et vins, légers et corsés

• Quiches, cakes, tartes salées, tartes sucrées,  

et gâteaux*	
	 * préparés par notre partenaire Anais Cookies

Il
s 

no
us

 o
nt f

ait 
confiance

Pour l’organisation de nos 

cocktails, petits-déjeuners, 

afterwork d’entreprise, je 

n’hésite pas à faire appel à la 

Rue es Producteurs qui propose 

plusieurs offres et services 

adaptés à nos besoins. Nous 

n’avons que des retours positifs 

de la part de nos collaborateurs 

qui savourent avec plaisir les 

produits frais, locaux et sains 

proposés dans chacune des 

prestations. Très bon rapport 

qualité prix , produits de qualité. 

Un service personnalisé, adapté 

à nos besoins. Nous dévouvrons 

toujours de nouveaux produits 

et de nouvelles saveurs qui 

savent ravir tous les palais.

«

»
CE de Capgemini



NOS ENGAGEMENTS

De la qualité et du sens 			
Offrez des produits savoureux 
et de qualité. Contribuez à une 
économie vertueuse et à une juste 
rémunération des producteurs

Du tout prêt comme du sur-mesure

10 ou 1000 unités ? Une offre clé 
en main ou 100% personnalisée ?  
Un budget serré ou « no limit » ? 
Nous sommes à votre écoute et 
répondons à vos besoins.

Satisfaction et délais garantis

Faites votre choix parmi nos 
offres et nombreux produits, 
et recevez un devis sous 48h.  
Dégustation préalable sur site ou 
dans nos locaux possible.

1 5

1 4
5

2
3



ILS NOUS ONT
FAIT CONFIANCE

Pourquoi pas vous ?

1 6

Apportez une touche d’authenticité à vos évènements



NOS OFFRES 
VOUS INTÉRESSENT ?
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CONTACTEZ-NOUS !

au 09 86 58 53 11

ou à l’adresse cadeaux@ruedesproducteurs.fr

Nous répondons à toutes vos questions, vous aidons à trouver l’offre la plus adaptée à vos 

besoins et vous faisons parvenir un devis dans les plus brefs délais.

RETROUVEZ-NOUS

sur notre site ruedesproducteurs.fr/pro

dans l’un de nos 3 magasins de Lyon 7 : 

33 avenue Berthelot

108 cours Gambetta 

63 rue des Girondins


